
extra brut
L2021

Vitigno: Glera
Prima Fermentazione: spontanea in acciaio
Seconda Fermentazione: Metodo Martinotti con sosta 
di undici mesi sui lieviti
Provenienza delle uve: Negoce
Vendemmia: metà settembre, a mano
Alcool: 11,5 % 
Residuo Zuccherino: 0 grammi per litro
Vino non filtrato
Solforosa totale: circa 50mgl


