C
IL ROSSO
L2021
M A N O

Fermentazione: spontanea in vetroresina
Affinamento: vetroresina

Altitudine vigna: 200 metri s.l.m.

Eta della vigna: circa 40 anni
Esposizione: Sud

Vendemmia: inizio ottobre, a mano
Alcool: 11 %

Residuo Zuccherino: 0 grammi per litro
Vino non filtrato

Nessuna aggiunta di solforosa
Solforosa totale <10mgl
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