QUESTO NON E'
Glera Colli Trevigiani IGT
2022

Vitigno: Glera

Macerazione: 1 notte

Prima Fermentazione: spontanea in acciaio
Altitudine vigna: 200 metri a.s.l.
Esposizione: Sud

Vendemmia: meta settembre, a mano

Alcool: 11,5 %

Residuo Zuccherino: 0 grammi per litro
Vino non filtrato

Solforosa totale <40mgl




